
～　こ ぱ ん　～

私たちのこだわりは・・・流行りの食パンとはちょっと違うんです。

小麦本来の味と香りを大切にしたいという強い思いから、卵・乳製品・バターを使用せず、

国産小麦「はるゆたか」を独自ブレンドし、砂糖・岩塩・白神こだま酵母のみで作ったパンなんです。

人によっては少し硬いと感じる方もいらっしゃいますが、「おいしい！」と言って長きにわたり

ご注文を頂くファンの方がたくさんいらっしゃいます。本当にありがたいことです。

「昔のパンはこうだったのよね～」と 　 ﾊｰﾄﾞ食パン ：500円(一斤)

話してくださる方も多く、 　　　　　　260円(ﾊｰﾌ)

流行りの食パンとは違った、 ｿﾌﾄ食パン  ：300円(一斤)

 　　　　　　160円(ﾊｰﾌ)

ｶﾝﾊﾟｰﾆｭ　  ：400円(一個)

是非、ご賞味下さい＾＾
　　　　　：210円(ﾊｰﾌ) 

※ ｿﾌﾄ食ﾊﾟﾝのみﾄﾞﾗｲｲｰｽﾄを使用

　　　大森鳥見神社での銀杏拾いです。

　大きな銀杏の木や神社の彫り物は、 　　
　まさに圧巻です。一見の価値有り！

　ご協力頂きました神社総代をはじめ、

　大森町内会区長ならびに地元の神社を

　大切に守って下さっている方々に

　深く感謝致します。

社会福祉法人めぐみの家　工房マナ
TEL/FAX　0476-36-8072

８号：2023年１月発行（１１月・１２月の活動）

～ お知らせ ～　　

12月

世界自然遺産「白神山地」で発見された「白神こだま酵母」を使用

～ イベント告知 ～ 

11月

それが私達のこだわるパンなんです。

既にご承知の通り、12月中旬ごろ、ついにマナにもクラスターが発生してしまい

ました。そのような中、利用者と職員が一丸となり、無事に抑え込みました。

一つ言えることは、乗り越えたことで、みんな強くなりました。大変さの中でも、

共に楽しさを見い出しながら過ごせる幸せに感謝したいと思います。

１月１９日（木）の１０：３０～１６：３０でお仕事応援フェアが開催されます。印西市の障がい

者事業所の説明会＆販売会といった内容です。工房マナも出店します。場所はtheGreen（ザ・グ

リーン）内 いんば学舎のアトリエです。みなさん、お気軽に来て下さい＾＾

住所：〒270-1369 千葉県印西市鹿黒南5-1

芋煮会・創作・銀杏拾い・園芸など

クリスマス礼拝・パンのご紹介

1月19日（木）お仕事応援フェア（１０：３０～１６：３０）

創作

買
っ
て
ね

ご注文、お待ちしております！

工房マナ：0476-36-8072

楽しかったね～（≧▽≦）

園
芸


